
Pineapple Salsa & Vegetable Couscous

パイナップルサルサと彩り野菜入りクスクス

Beef & Potato Curry Puffs

牛肉とジャガイモのパイ包み

Ginger, Soy & Roasted Garlic

生姜、醤油、揚げニンニク掛け

Winter Party Quality Menu

1st December 2019 to 29th February 2020

¥12,000

Hawaiian Hamachi Poke on Endives
ハマチのポケサラダ エンダイブと共に

・上記の料金には2時間30分の個室使用料、税金、サービス料を含みます

・6名さまから最大80名さままで承ります。ご利用の5日前までのご予約制

BBQ Roast Beef, Gravy & Horseradish (Carving Station)

薪窯焼ローストビーフ グレイビー & ホースラディッシュ(20名様以上)

BBQ Spareribs

特製 バーベキュースペアリブ

アボカドとトマトのサラダ

Avocado Tomato Salad

ビーツ、モッツアレラチーズ & ジャワニーズドレッシング

インドネシア風 ラムロースト

Indonasian Lamb Roast

銀鱈の広東風蒸し

Steamed Chilean Sea Bass Cantonese Style

Beetroot, Mozzarella Cheese & Javanese Dressing

From Our Wood Fired Chinese Oven

OR

タイ風 鶏肉のグリーンカレー & ライス

フランス産 ¥2,000 にぎり寿司 ¥2,000

カリフォルニア産 ¥1,000 SATSUKI スイーツ ¥1,200

Wine Food

（2時間制）

Beer,Wine, Whisky, Shochu, Gin, Rum

Soft Drink
Orange, Guava, Mango, Oolong Tea, Coke, Ginger Ale

オレンジ、グァバ、マンゴー、烏龍茶、コーラ、ジンジャーエール

Additional Options

ビール、スペイン産ワイン、ウイスキー、焼酎、ジン、ラム

Trader Vic's Mojito, Pina Colada

トレーダーヴィックス モヒート、ピナコラーダ

Free Drink

トロピカルフルーツ

Tropical Fruits

BBQ Sirloin Steak with Malagasy Butter Glaze

薪窯焼サーロインステーキ マラガシーバターグレーズ

小海老入り シンガポール風ビーフン炒め

Singapore Style Mee Fun with Shrimp

Thai Green Chicken Curry & Rice


