
Tropical Christmas Dinner

Sea Urchin Spring Roll, Wasabi Salt

Starter
Braised Shark‐Fin, Egg Custard,

Baby Bok‐Choy

雲丹の揚げ春巻き

岩手県産 帆立貝柱のソテー

生ハム、パルメザンチーズ & 春菊のリゾット

¥14,000

BBQ U.S. Filet of Beef for Two (300g)

フレッシュトリュフ、マデラソース & ポテトピューレ

薪窯焼きU.S.産牛フィレステーキ 2名様

¥20,000

マレーシア風 ニョンニャロブスター

ココナッツ、パイナップル & トマト

青梗菜

山椒ドレッシング

薪窯焼き鴨胸肉とアイスプラントサラダ

フカヒレ茶碗蒸し

Coconut, Pineapple & Tomato

Salad
BBQ Duck Breast Salad, Ice‐Plant,

Sansho Pepper Dressing

Pan Seared “Iwate” Scallops
Prosciutto, Parmesan Cheese & Shungiku Risotto

Malysian Nonnya Whole Lobster

Coffee or Tea

コーヒー または 紅茶

Amuse Bouche

Main Dishes

薪窯焼き国産牛ステーキ 2名様

Fresh Truffle, Madeira Sauce & Potato Puree

¥33,000

¥42,000

洋梨とラズベリーのクレープロール サバイヨンソース掛け

チョコレートアイスクリームと共に

Or

BBQ Japanese Filet of Beef for Two (300g)

Dessert
Pear & Raspberry Crepe Roll

Champagne Sabayon & Chocolate Ice Cream

山葵塩添え


