
【前菜】 【寿司】 【メインディッシュ】 【スイーツ】

Appetizers Sushi Main Dishes Desserts

スモークサーモン・シュリンプカクテル 鮪・白身魚 宇和島産真鯛のポワレ バーニャカウダソース 新edoくず餅ゼリー

Smoked Salmon / Shrimp Cocktail Tuna / White Fish of the Day Pan-fried Sea Bream from Uwajima, with Bagna Càuda Sauce Kuzu Mochi Jelly

シャルキュトリー盛り合わせ 北欧イクラ軍艦 鶏肉の五香粉煮込み マカロン

Assorted Processed Meats Salmon Roe (Gunkan) Simmered Chicken in Chinese Five-spice Sauce Macarons by PIERRE HERMÉ PARIS

タコのガルシア風 つぶ貝 ナポリ風ピッツァ　2種 スーパーメロンショートケーキ

Galician-style Octopus Whelk 2 Types of Pizza Super Melon Shortcake

冷祥魷魚～烏賊と搾菜～ しまあじ・国産うなぎ USプライム ローストビーフ マンゴーショートケーキ

Squid and Zha Cai (Chinese Pickled Mustard Stem) Salad Striped Jack/Domestic Unagi Eel Roast US Prime Beef Mango Shortcake

ずわい蟹と玉蜀黍豆腐
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

香腸蔬菜～腸詰めと夏野菜の炒め～ メロンタルト

Snow Crab and Corn Tofu 【麺】 Stir-fried Sausage and Vegetables Melon Tart

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など Noodles 蟹爪のフライ ピーチロール・ピーチゼリー

【健康旬野菜のサラダバー】 咸菜肉未湯麵～高菜と豚肉ラーメン～ Clab claw Peach Roll Cake/Peach Jelly

Seasonal Salad Bar Ramen with Mustard Greens and Pork 北京ダック マスクメロンゼリー

白菜のレモンマリネ 冷やし坦々うどん Peking Duck Muskmelon Jelly

Lemon-marinated Chinese Cabbage Chilled Udon Noodles in Dandan Sauce 糸より鯛の柚庵焼 モンブラン・オペラ レジェール

チョップドサラダ Broiled Threadfin Bream, Soy and Citrus Flavor Mont-Blanc/Opera Cake

Chopped Salad 【丼】 鶏団子と冬瓜の煮物 ニューオータニ特製パンケーキ

プルドビーフ Rice Bowls Stewed Chicken Balls and Winter Gourd New Otani’s Pancakes

Pulled Beef 鰻丼～国産うなぎ使用～
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

フルーツロール

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など Domestic Unagi Donburi (Grilled Eel Rice Bowl) Fruit Roll Cake

【スープ 】 新江戸洋食甘口カレー アイスクリーム・シャーベット各種

Soups Curry 【鉄板焼】 　Ice Cream/Sherbet

ニューオータニ伝統のコンソメスープ エビチリ丼 Teppanyaki 　　　　　　　　　　　　　　　　など

New Otani’s Traditional Consommé Chili Shrimp on Rice 国産牛サーロインステーキ 【パン】

八珍魚翅～蟹入りふかひれ五目スープ～ ステーキ丼/天丼 Sirloin Steak Bread
Shark’s Fin Soup (with Crab and Mixed Vegetables) Steak on Rice　/Ten-don (Tempura on Rice) 国産牛フィレステーキ プレミアムクラシックバゲット

米糀みそ汁 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など Filet of Domestic Beef Steak 　　　　　　　　　　　　　　　　Baguette

Miso Soup with "Koji" (Fermented Rice) 【天麩羅】 本日の海鮮 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

Tempura Today's Seafood ※食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。

海老・鱧 ※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

Prawn/Conger Pike *If you have any allergies, please notify us in advance.  

季節の野菜 * Menu lineup, special offers, and prices are subject to change without prior notice.

　　　　　　　Vegetables of the Season   　　　　など

8/9～8/17

DINNER


