
【前菜】 【メインディッシュ】

タパスいろいろ USプライムビーフのローストビーフ

帆立の赤酢南蛮漬け Jシリアル米入りローストチキン

干し海老と生春雨の和え物 ニューオータニ特製“クラシックポークカツサンドウィッチ”

ニューヨークピッツァ　2種

【健康旬野菜のサラダバー】 ミートソースとマッシュポテトのラザニア

東京野菜・うえのはらハーブガーデンのハーブMIX スパイシー焼きそば

蕗と蓮根の胡麻和え 魚介のヴァプール　中国醤油ソース

山菜の粉節和え 筍土佐煮と昆布巻き

揚げ茄子の香り煮 麻婆豆腐

油淋鶏

【スープ 】
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

ヘルシー豆乳ベジタブルスープ 【丼】

酸辣湯 ソースカツ丼

乳酸菌入り味噌汁 ステーキ丼

麻婆丼

【寿司】 天丼

赤身 ・ 白身 二色カレー

ゆで海老 ・真タコ

キビナゴ 【スイーツ】

ツブ貝 元祖くず餅「船橋屋」×ホテルニューオータニ
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

　　新edoくず餅ゼリー　※1

【鉄板焼】 ピエール・エルメ・パリ マカロン２種（期間限定）

国産牛リブロースステーキ バスクチーズケーキ

黒毛和牛ハンバーグ アーモンドミルクシュークリーム

 国産牛 鉄板すき焼き スーパーあまおうショートケーキ

スーパーメロンショートケーキ

【天麩羅】 ニューオータニ特製パンケーキ

海老 あまおうロール

春野菜 パンナコッタあまおうソースがけ

あまおうゼリー

【麺】 フルーツサンドウィッチ

ヘルシー豆乳麺 ジェラート・シャーベット

ぶっかけうどん
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

※１　ビュッフェサイズはトッピングの内容が異なります。

※料金には、別途税金及びサービス料10％を加算させていただきます。 のスイーツは博多あまおう🄬を使用しています。

※食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

※料金には、別途税金及びサービス料10％を加算させていただきます。

3/2(月) ～ 5/31(日)
※5/2(土)～5/6(水)を除く

LUNCH

　 平日　大人￥6,500　お子様￥4,000（4歳～12歳）　

土日祝　大人￥7,000　お子様￥4,000（4歳～12歳）


