
【前菜】 【メインディッシュ】

シャルキュトリ盛り合わせ USプライムビーフのローストビーフ

タコとアボカドのポキサラダ Jシリアル米入りローストチキン

シュリンプカクテル ニューオータニ特製“クラシックポークカツサンドウィッチ”

穴子とごぼうの胡麻和え ニューヨークピッツァ　2種

蒸し鶏のピリ辛和え 魚介のヴァプール　中国正油ソース
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

ナス・トマト・シーフードの玄米ドリア

【健康旬野菜のサラダバー】 ビーフシチュー

エビのチリソース

【スープ 】 中華風カレーあんかけ焼きそば

ニューイングランド風クラムチャウダー エビ蒸餃子

牛肉のとろみスープ 広東叉焼

乳酸菌入り味噌汁 銀鮭の味噌焼き
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

【寿司】 【丼】

赤身 ・　白身 ソースカツ丼

ゆで海老 ステーキ丼

小肌 エビチリ丼

北欧サーモンイクラ 天丼
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

二色カレー

【鉄板焼】

国産牛ステーキ 【スイーツ】

黒毛和牛ハンバーグ 元祖くず餅「船橋屋」×ホテルニューオータニ

 国産牛 山椒香る 鉄板すき焼き 　　新edoくず餅ゼリー　※1

ピエール・エルメ・パリ マカロン２種（期間限定）

【天麩羅】 アーモンドミルクシュークリーム

海老・メゴチ スーパーあまおうショートケーキ

旬野菜 スーパーメロンショートケーキ　

ニューオータニ特製パンケーキ

【麺】 あまおうロール

トマト酸辣湯麺 パンナコッタあまおうソースがけ

ぶっかけうどん あまおうタルト

あまおうゼリー

ジェラート・シャーベット　　　　　など

※料金には、別途税金及びサービス料10％を加算させていただきます。

※食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。 ※１　ビュッフェサイズはトッピングの内容が異なります。

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 のスイーツは博多あまおう🄬を使用しています。

※料金には、別途税金及びサービス料10％を加算させていただきます。

　　　　　　           　                                                 12/2 ～ 3/1
※12/20～22、24～25、12/31～1/3を除く

DINNER

　 平日　大人￥9,500　お子様￥6,000（4歳～12歳）　

土日祝　大人￥10,000　お子様￥6,000（4歳～12歳）


