
【前菜】 【メインディッシュ】

シャルキュトリー盛り合わせ USプライムビーフのローストビーフ

スモークサーモンコンディメント添え Jシリアル米入りローストチキン

シュリンプカクテル ニューオータニ特製“クラシックポークカツサンドウィッチ”

鰤の南蛮漬け ニューヨークピッツァ　2種

棒棒鶏 オマール海老、鮑、あんこうのソテー　ガーリックバターソース

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など
四川風牛肉の煮込み

【健康旬野菜のサラダバー】 黒毛和牛のやわらかビーフシチュー

エビのチリソース

【スープ 】 北京ダック

ニューイングランド風クラムチャウダー フカヒレ餃子

カニ入りフカヒレスープ 銀鱈西京焼き

乳酸菌入り味噌汁 鶏つみれとあんこうの肝鍋
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

【寿司】 【丼】

本鮪 ・ 白身 ソースカツ丼

ホッキ貝 ・ 小肌 ステーキ丼

生海老 エビチリ丼

うなぎ 天丼
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

二色カレー

【鉄板焼】

フォアグラソテー 【スイーツ】

国産牛ステーキ 元祖くず餅「船橋屋」×ホテルニューオータニ

オーストラリア産テンダーロインステーキ 　　新edoくず餅ゼリー　※1

黒毛和牛ハンバーグ・黒毛和牛 山椒香る 鉄板すき焼き スーパーメロンショートケーキ　

スーパーあまおうショートケーキ

【天麩羅】 ニューオータニ特製パンケーキ

車海老・鱚 アーモンドミルクシュークリーム

旬野菜 チョコレートシュークリーム

パンナコッタあまおうソースがけ

【麺】 イチゴタルト

牛肉入りそば ソイレブールバニラクグロフ

ぶっかけうどん ジェラート・シャーベット

スパゲッティーカプレーゼ
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　など

※１　ビュッフェサイズはトッピングの内容が異なります。

※料金には、別途税金及びサービス料10％を加算させていただきます。

クリスマスプレミアムビュッフェ
12/20～12/25 ※12/23を除く

DINNER

　 12/20、25　大人￥13,000　お子様￥7,000（4歳～12歳）

12/21、22、24 (フリーフロ―付き)　大人￥20,000　お子様￥8,000（4歳～12歳）


