
Fair Sweets

￥3,080
和三盆とみかん蜂蜜の太陽卵カステラに、蒸し栗、抹茶カスタード
クリームをサンド。ひんぎゃの塩をアクセントに加え、黒蜜あんこ、

黒蜜ゼリー、小粒大福を忍ばせたスイーツ。

スーパーマロンショートケーキ

Super 
Marron Shortcake

￥1,320
外はサクッと中はしっとりしたクッキーシュー生地に黒蜜あんこ、
抹茶カスタードクリーム、パッションフルーツジュレ、渋皮栗に
濃厚なマロンカスタードクリームをのせ、仕上げにモンブランクリー
ムを絞った秋限定のシュークリームです。

モンブランシュークリーム
Mont Blanc Cream Puff

￥1,595
太陽卵を使ったふんわりとしたスポンジに、上品な甘さの
栗ようかんとほくほくの蒸し栗、香ばしい渋皮栗を重ね、
小粒大福とコク深い黒蜜あんこを合わせた、
和の風味あふれる秋限定のロールケーキ。

新マロンロール
Marron Roll

￥1,430

岩泉ヨーグルトゼリー
（グレープ）

Grape and Yogurt Jelly

￥1,705

グレープゼリー
Grape Jelly

￥1,540

マロンプリン
Marron Pudding

￥1,650

新モンブラン
Mont Blanc

￥3,630
大粒の国産ぶどうと華やかなシャインマスカットを

たっぷりと使用した、色鮮やかな秋季限定の
最上級ショートケーキ。

新エクストラスーパー
グレープショートケーキ

Extra Super 
Grape Shortcake

￥3,850
イタリア産マロングラッセ入りアーモンドタルトにエルダーフラワーの
焼きメレンゲのホワイトチョコレートがけ、和三盆バニラもち、茨城県
産蒸し栗、クリームチーズとバニラのガナッシュモンテを乗せ、和栗
のペーストで仕上げたホテルニューオータニ“秋の風物詩”。

Super Mont Blanc

クリームチーズと
バニラの

ガナッシュモンテ

青ヶ島産
「ひんぎゃの塩」

茨城県産の蒸し栗

和三盆バニラもち

黒蜜
イタリア産
マロングラッセ入り
アーモンドタルト

和栗の
マロンペーストエルダーフラワーの

焼きメレンゲ
ホワイトチョコレートがけ

スーパーモンブラン

和三盆バニラもち、栗、渋皮栗と粒あんを合わせ
たあんこジュレを添えました。
カリっと香ばしい表面に中はふわっととろけるよう
な食感のフレンチトースト。

ブリオッシュフレンチトースト

Marron Brioche
French Toast

￥3,630

“ふわっふわ” 食感のパンケーキにたっぷりの
生クリームを絞り、和三盆バニラもち、栗、
渋皮栗と粒あんを合わせたあんこジュレを
添えました。仕上げにマカロンをあしらった

贅沢な味わいの逸品です

￥3,630

ホテルニューオータニ特製
マロンパンケーキ

Marron Pancakes
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