
1812年に創立したローラン・ペリエは、世界で有数の優れたシャンパーニュメゾンの一つ。

「真のロゼ」を目指し、独特な製法で造られた

エレガントな味わいのロゼ シャンパーニュを、桜の季節とともにお愉しみください。

■ブドウ品種／ピノ・ノワール 100%

■瓶熟期間／最低5年の熟成

■味 わ い／骨格とフレッシュさが組み合わさった、バランスの取れたシャンパーニュです。口に含むと同時に凝縮したフルーツのフレーバー。

　　　　　徐 に々新鮮なストロベリー、ラズベリーやチェリーの印象が広がり、それに続く余韻の長さと味わい深さは印象的です。

Laurent-Perrier
Cuvée Rosé Brut
ローラン・ペリエ ロゼ

料金にサービス料を別途加算させていただきます。Service charge will be added to your bill.

Glass   ￥3,600　　Bottle  ￥28,000

ローラン・ペリエ ロゼは、その歴史、造り方、さらにボトルの形状まで、他のロゼシャンパーニュとは一線を
画す特徴を持つ逸品。シャンパーニュ地方のメゾンでもごく一握りである、「マセラシオン」技法。完熟した
ピノ・ノワールを厳選して、果皮と共に果実を漬け込み醸造、もぎたてのベリーを思わせる果実のアロマ、
サーモンピンクの美しい色あいが抽出できるまで最大72時間マセラシオンを施します。





別途、サービス料を加算させていただきます。
Service charge will be added to your bill.

Chassagne Montrachet 1er Cru Abbaye de Morgeot 2017
Berthelemot

シャサーニュ モンラッシェ プルミエ クリュ アベイ ドモルジョ
ベルテルモ

Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Aux Chaignots 2015 Faiveley

ニュイ サン ジョルジュ プルミエ クリュ オー シェニョ フェヴレ

Château Boyd Cantenac 2006 3ème Cru Classé

シャトー ボイド カントナック メドック格付 第3級

Silver Oak Napa Valley Cabernet Sauvignon 2015 Silver Oak Cellars

シルヴァー オーク ナパ ヴァレ カベルネ ソーヴィニヨン
シルヴァー オーク セラーズ

Bottle

Glass ¥9,300

¥55,000

Bottle

Glass ¥7,000

¥41,000

Bottle

Glass ¥6,000

¥35,000

Bottle

Glass ¥5,300

¥31,000

重厚さと繊細さのバランスの中に、
最高級アメリカンオークの香りが加わる、
カリフォルニアクラシックスタイルの名品です。

滑らかで重みのあるテイストが、上質なタンニン
と酸によってしっかりと支えられ、マルゴーの気
品と優雅さが忠実に体現されています。

ラズベリーやダークチェリー、カシスの華やかなアロマ。
タンニンはきわめて滑らかで、口当たりは
柔らかく、果実味も豊かで親しみやすい。

鉄分を多く含む土壌から生まれる、リッチで
骨格のしっかりとした
バランスの良い味わい。

ワインは一度コルクを抜くと酸化し始め、数日間で果実味が落ちてしまいますが、

コラヴァン・システムを利用することで、コルクが密封されたままでもワインを注ぐことが出来ます、

本来はボトルでしか提供することができない偉大なワインをグラスでお愉しみください。

・品種 カベルネ ソーヴィニョン主体

・品種 シャルドネ

・品種 カベルネ ソーヴィニョン主体

・品種 ピノ ノワール



　　　　　　Champagne 　　　　　Red Wine

・Niebaum Estate Cabernet Sauvignon
・ Laurent-Perrier Cuvée Rosé Brut
　ローラン ペリエ キュヴェ ロゼ ブリュット 

        I882 ラザフォード ナパ ヴァレー イングルヌック 

Drappier Premier Cru Otani Brut
ドラピエ プルミエクリュ オータニ ブリュット

「世界のセレブリティに愛飲されている、ピノ ノワールのスペシャリスト」」

・産地 フランス　シャンパーニュ地方

・品種 ピノ ノワール 60％　　ムニエ 30％　シャルドネ 10％

・味わい エレガント、スパイス、しっかり

Bottle Glass

Chardonnay Rosemary's Vineyard 
Arroyo Grande Valley, Talley Vineyards

「2006年米仏ブラインド対決、パリスの審判リターンマッチで、米国優勝の快挙達成」

・産地 アメリカ　カリフォルニア州　アロヨ グランデ ヴァレー

・品種 シャルドネ

・味わい 濃厚、しっかり

Bottle Glass

Château La Fleur Lescours 
シャトー ラ フルール レスクール　

「ホテルニューオータニでしか味わえない白ワイン」

・産地 フランス　ボルドー地方

・品種 ソーヴィニヨン ブラン主体

・味わい 爽やか、酸味しっかり

Bottle Glass

シャルドネ ローズマリーズ ヴィンヤード アロヨ グランデ ヴァレー タリーヴィンヤーズ

RIB ROOM Wine Set

2 Glasses￥8 ,700      ⇒ Set　    ￥ 8,300

ワインリストのご用意もございます。スタッフにお声がけください。

Champagne 

¥20,900 ¥3,100

White Wine

「季節のおすすめシャンパーニュ」と「ブランド牛に合わせるソムリエおすすめ赤ワイン」セット

           I882 Rutherford Napa Valley,Inglenook 
　ニーバウム エステート カベルネ ソーヴィニヨン 

¥25,000 ¥4,200

¥17,600 ¥3,000

別途サービス料を加算させていただきます
Service charge will be added to your bill.

http://free-line-design.com/?p=94


Niebaum Estate Cabernet Sauvignon I882 Rutherford Napa Valley,Inglenook 
ニーバウム エステート カベルネ ソーヴィニヨン I883 ラザフォード ナパ ヴァレー イングルヌック 

「ルピコンのサードワイン的存在で、全て自社畑のブドウを使用。

1882年にワイナリーのカーヴの建設が始まったことに由来する」

・産地 アメリカ　カリフォルニア州　ナパヴァレー

・品種 カベルネ ソーヴィニヨン主体

・味わい フルボディ、濃厚、しっかり

Bottle Glass

Barolo del Comune di La Morra, Corino
バローロ デル コムーネ ディ ラ モッラ コリーノ

「ラ・モッラを本拠地にして優良なバローロを造る”コリーノ”」

・産地 イタリア ピエモンテ州 ラ・モッラ

・品種 ネッビオーロ

・味わい フルボディー、スパイシー、しっかり

Bottle Glass

Château de Lescours
シャトー ド レスクール

「ホテルニューオータニが厳選したボルドーサンテミリオン地区のハウスワイン」

・産地 フランス　ボルドー地方

・品種 メルロ主体

・味わい ミディアムボディ、なめらか

Bottle Glass

¥30,000 ¥5,100

Red Wine

¥25,000 ¥4,200

¥17,600 ¥3,000

ワインリストのご用意もございます。スタッフにお声がけください。

別途サービス料を加算させていただきます
Service charge will be added to your bill.



・  Draft (Suntory Premium Master's Dream) Regular ¥1,600

生ビール （サントリー プレミアム マスターズ ドリーム） Small ¥1,300

・  Bottle Beer 瓶ビール （小　瓶）

¥1,500

¥1,600

・  Non Alcohol Beer ノンアルコールビール （小　瓶） ¥1,500

 ( アサヒ/サッポロ/サントリー/キリン）

・Daichi no Tora 大地の虎 300ml Niigata ¥2,200

新潟

・Plum Wine 紀州南高　完熟梅酒　樽　２０％ ¥1,700

SHOCHU

・Kicchomu 吉四六 (麦） Oita ¥1,600

（Barley） 大分県

・ Tomino Hozan 富乃宝山 (芋） Kagoshima ¥1,600

（Potato） 鹿児島県

WHISKY

・ Chivas Regal 12y シーバス リーガル 12 年 ¥1,600

・ Old Parr 12y オールド パー 12 年 ¥2,100

・ THE HAKUSHU サントリー　白州 N.A. ¥2,500

・ THE YAMAZAKI サントリー　山崎 N.A. ¥2,500

・ THE YAMAZAKI 12y サントリー　山崎 12 年 ¥3,200

・ HIBIKI Blender's Choice 響　ブレンダーズ　チョイス N.V. ¥2,900

・ HIBIKI 21y 響 21 年 ¥6,600

※水、ソーダ、トニック割りなどご注文の場合は別途￥500を頂戴いたします。

BEER

（アサヒ/サッポロ/キリン）

（サントリー）

SAKE

別途サービス料を加算させていただきます
Service charge will be added to your bill.



Non-Alcoholic Wine "Vintense"
Glass Bottle

・ Sparkling Blanc de Blanc スパークリング ブランドブラン ¥1,900 ¥11,000

・ Sauvignon Blanc ソーヴィニヨン ブラン ¥1,600 ¥9,000

・ Cabernet Sauvignon カベルネ ソーヴィニヨン ¥1,600 ¥9,000

SHERRY

・  Tio pepe ティオペペ ¥1,500

BRANDY

・ Hennessy V.S.O.P ヘネシー V.S.O.P ¥3,000

・ Très Vieille Fine de la Marne トレ ヴィエイユ フィーヌ ド ラ マルヌ ¥3,500

 Guy Charlemagne ギィ シャルルマーニュ

GRAPPA

グラッパ リゼルヴァ エリゴ デル オルネライア ¥2,600

PORT WINE

テイラーズ トゥニー ポート　20 年 ¥2,800

Calvados 

キャプティヴ　アップル　デュポン ¥3,000

COCKTAIL

カンパリ (ソーダ、オレンジ) ¥1,600

カシス (ソーダ、オレンジ、ウーロン) ¥1,600

ジントニック ¥1,700

ミモザ ¥2,800

・ Cassis

Tenuta dell’Ornellaia

テヌータ デル オルネライア

・ Grappa Riserva

・ Taylor's Tawny Port 20 years

・Captive Apple, Dupont

・ Campari

Eligo dell’Ornellaia

・ Mimoza

・ Gin Tonic

別途サービス料を加算させていただきます
Service charge will be added to your bill.



スノーベリー

濃厚で酸味とのバランスがいい”あまおう”のピューレに、

すっきりとしたノンアルコールスパークリングワインと

ヨーグルトを加え、まろやかな味わいに仕上げました。

お食事中でも飲みやすいビタミン豊富なモクテルをお愉しみください。

ローズヒップ＆グレープフルーツ

ビタミンや食物繊維が豊富なローズヒップティーと

リラックス効果も期待できるグレープフルーツジュースの

ノンアルコールカクテル。美容と健康にぴったりのドリンクです。

トラウベンザフト ロート

ドイツ産のワイン醸造用ぶどうを100％使用。

非常に濃厚で綺麗な果実味があり、贅沢ながらもバランスの

良い味わいの黒ぶどうジュースです。

Recommendation Drink

季節限定

Traubensaft Rot ¥1,500

Snowberry
¥1,600

Rosehip & Grapefruits
¥1,300

別途サービス料を加算させていただきます
Service charge will be added to your bill.



Green Tea (Cold) 【冷】牧之原 雫茶 深蒸し かぶせ茶 ¥1,600

(Hot) 【温】牧之原 深蒸し かぶせ茶 さえみどり ¥1,100

Black Oolong Tea 黒ウーロン茶 ¥1,100

Apple Juice 青森県産りんご100％ジュース ¥1,200

"希望のしずく"

Mandarin Orange Juice 紀州産温州みかん100％ジュース ¥1,500

"みかんしぼり"

Premium Ginger Ale プレミアム ジンジャーエール(甘口/辛口) ¥1,300

(Regular/Dry)

Elder Flower Botte Green エルダーフラワー　ボトルグリーン ¥1,000

Coca Cola / Coca Cola Zero コカ コーラ / コカ コーラ ゼロ ¥1,000

Grapefruits Juice グレープフルーツ ジュース ¥850

STILL

FUJI Mineral Water (780ml) 硬度38 富士ミネラルウォーター ¥1,300

Evian (750ml) 硬度304 エビアン ¥1,500

SPARKLING

Perrier (330ml) 硬度415 ペリエ ¥1,000

San Pellegrino (500ml) 硬度674 サン ペレグリノ ¥1,200

お食事中、「アクアパンナ」または「サンペレグリノ」をお好きなだけお召し上がりいただけます。

Acqua Panna 硬度108 アクアパンナ

¥1,100 ※２時間制

San Pellegrino 硬度640 サン ペレグリノ

MINERAL WATER

MINERAL WATER FREE FIOW

NON ALCOHOLIC DRINK

別途サービス料を加算させていただきます
Service charge will be added to your bill.
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