
熟練ロティシエのロースト

極みローストビーフ

ロティサリーチキン

国産⽜ステーキ（サーロイン ⼜は フィレ）

ポテトグラタン

温野菜スチーム ⼜は グリル

サラダ・スープ

海の幸とフレッシュ特選野菜サラダ

琥珀輝くビーフコンソメスープ

クリームコーンスープ

新エクストラスーパーメロンショートケーキ

新エクストラスーパーあまおうショートケーキ

東京スーパーチーズケーキ

スーパーモンブラン

スーパーチョコミルフィーユ

あまおうナポレオンパイ

スーパークラッシックツインロール

新和三盆シュー

オペラ

抹茶パウンドケーキ

スーパー黒⾖かん

東京スーパーピュアプリン

あまおうプリン

くず餅栗ようかん

新edoくず餅ゼリー

ピュアメロンゼリー

クレープシュゼット

和菓⼦

シャーベットとアイスクリーム

フルーツカッティング

など

デザートコレクション

※⾷材の⼊荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

※⾷材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申し付けください。

紀尾井町グルメプレゼンテーション メニュー

揚げたてクッキング洋⾷のフライコーナー

フィレビーフかつとデミグラスソース

⼤海⽼と帆⽴⾙のフライタルタルソース

海の幸のプランシャ焼き

海の幸のグリルのクッキングサービス

⽇本近海の鮮⿂を鉄板焼にし、3種類のソースでご⽤

意いたします。

アルデンテのスパゲティーとしょー

トマトの旨みポモドーロソース

ミートたっぷりホテルのボロネーズソース

サーモンとポルチーニ茸のクリームソース

海の幸ペスカトーレ

パンチェッタとルッコラのペペロンチーノ

ペンネゴルゴンゾーラ

ホテルブランジェリーが焼き上げるブレッド

バゲット、ソフトブレッド、プチパンなど

バラエティー豊かなホテルメイドのブレッドを

数多くご⽤意いたします。

世界のチーズコーナー

世界のチーズをシェフがセレクトしてご⽤意いたします

和⾷

鮪づけ丼、いくら丼、鰻丼、天丼

すっぽん饂飩

国産⽜のしゃぶしゃぶ

焼き鱈場蟹

天ぷら

握り寿司

⼤トロ、中トロ、⾚⾝、鯛、勘⼋、烏賊

海⽼ ⽳⼦

鮪のお造り

⼤トロ、中トロ、⾚⾝

中国料理

蟹⾁⼊りふかひれスープ

海⽼のあっさり炒め

鮑と筍、椎茸の醤油煮込み

海⽼蒸し餃⼦

⼩籠包

⼲し⾙柱⼊り焼売

スープ麺（醤油・塩）


