
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vegetarian Course 
ベジタリアン会席 

 

Appetizers Three Assorted Appetizers 
先 付 三種盛り合わせ 

  -Boiled and Seasoned Vegetable of the Day 

  -Sesame Tofu 

  -Vinegared Salad 

  本日のお浸し/胡麻豆腐/酢の物 

 

Warm Dish Steamed Soy and Egg Custard with Starchy Sauce 
温 物 豆乳玉地蒸し 季節の餡掛け 

 

Broiled Dish Vegetables of the Season with Ratatouille 
焼 物 旬野菜とラタトゥイユ 焙烙焼き 

 

Deep-fried Dish  Vegetable Tempura 
揚げ物 野菜の天婦羅 

 

Main Dish  Tofu Steak, Ginger Flavor 

進 肴 Shredded Cabbage, Tomato, Broccoli 
 豆腐ステーキ  生姜風味 

 千切りキャベツ、トマト、ブロッコリー 
 

Rice or Noodles  Your choice of: 

食 事  -Soba (buckwheat noodles) or Udon (wheat noodles) 

  -Vegetable Sushi Roll with Miso Soup 
          (Avocado, Cucumber, Lettuce, Daikon Radish Sprouts,  

              Pickled Red Bell Pepper, Flavored Soy Paste) 

   -Rice and Miso Soup 
 

  下記よりお選び下さい 

   ・そば又は稲庭うどん 

  ・野菜の中巻き寿司  赤出汁 
  （アボカド、胡瓜、レタス、カイワレ、赤パプリカピクルス、ソイサチペースト）

  ・ご飯 赤出汁 

 

Dessert  Two Assorted Fruit of the Season 
水菓子 旬の果物二点盛り 

 

Service charge will be added to your bill. Please inform us if you have any food allergies or special preferences. 

The above menu is subject to change without prior notice.  
別途、サービス料を加算させていただきます。食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。 

食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 

 

ラストオーダー  

ランチ 13:30/ディナー 19:30 

Last orders for this item are at 1:30pm 

for lunch and 7:30pm for dinner 

 

お一人さま ¥12,000 per person 

※写真はイメージです。 

No seafood, meat, dairy, or their derived products 
（魚介類、肉類、乳製品不使用） 

 


