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三種盛り合わせ
Three Assorted Appetizers

豆乳玉地蒸し 季節の餡掛け
Steamed Egg and Soy Custard

銀鱈西京焼き
Sablefish Grilled in Sweetened Miso Sauce

海老と穴子の天婦羅盛り合わせ 掻き揚げ、野菜

Prawn and Anago Eel Tempura

with "Kakiage" (gathered tempura) and Three Vegetable Items

国産牛フィレステーキと野菜

二種のソース添え
Filet of Domestic Beef Steak with Two Sauces

海鮮ばらちらし寿司 潮汁

Sushi in a Bowl (Chirashi-zushi), Clear Soup with Seafood

季節のクープ仕立て
Seasonal Coup with Ice Cream

KATO'S会席
KATO’S Course

別途、サービス料を加算させていただきます。食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。
食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。

Service charge will be added to your bill. Please inform us if you have any food allergies or special preferences.

The above menu is subject to change without prior notice.

【食　事】

【先　付】

【デザート】

【焼　物】

【揚げ物】

【進　肴】

ラストオーダー ランチ13:30 /ディナー 19:30
Last orders for this item are  at 1:30pm for lunch and 7:30pm for dinner

お一人さま ¥12,000per person

※写真はイメージです。




