
 

 

 

 

 

【御 献 立】           ※御膳での提供となります。 

 

 小鉢    小川サーモン 蕪なます 柚子蜜煮 
 Brook salmon, Pickled turnip, Simmered yuzu in honey 

 

 口取り   子持ち若布と青菜 海老酒煮 蛸串打ち 
 Wakame seaweed and greens, Shrimp simmered in sake, 

 Octopus skewer 
 

 刺身    二種のお造り 
 Two types of sashimi 

 

 焼物    銀鱈の西京焼き 

 玉子焼き 昆布巻き 谷中生姜 金山寺味噌 
 Grilled silver cod in saikyo sauce 

 Japanese omelet, Konbu roll, Yanaka ginger, Kinzanji miso 
 

 揚物    海老と鱚天麩羅 

 舞茸 しし唐 天汁 
 Shrimp and garfish tempura, 

 Maitake mushroom, Shishito pepper 
 

 煮物    つみれ団子と京風煮浸し野菜 

 大豆ミート 青味 
 Fishball dumplings and Kyoto-style boiled vegetables, Soy Meat 

 

 御飯    白御飯 香の物 味噌汁 
 White rice, Pickles, Miso soup 

 

 デザート  新江戸かき氷 (ｽﾓｰﾙｻｲｽﾞ) 
 《二種からお味をお選びください》 

 マンゴー／和三盆 

 Sinedo Shaved Ice (Small Size) 
 《Kindly choose one of these Two Flavors》 

 Mango／Wasanbon 
 

 お飲み物  コーヒー 又は 紅茶 
Coffee or tea 

彩り膳 
Multi-coloured food tray 

お一人さま 
Per Person ¥8,000（税金・サービス料込） 

食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。 

食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 

各種優待との併用、割引など適応外となっておりますので予めご了承ください。 
Please inform us if you have any food allergies or special preferences. 

The above menu is subject to change without prior notice. 
Please note that discounts are not applicable in combination with any other special offers or discounts. 

※写真はイメージです ※写真はイメージです 

《平日限定》 

《5 月 7 日～5 月 30 日限定》レッドローズガーデン付 ￥9,000 (税金・サービス料込)  
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