
Meat Dish
\4,100
\4,400休日

Fish Dish
\4,100
\4,400休日

麺料理
麵料理 Noodles Dish

\3,700
\3,900休日

Recommendation
MenuMeat 

Fish 

Noodles 

  

平日

平日

平日

Pan-fried Swordfish with New rice and Seaweed cream sauce 

和牛を使用した濃厚なボロネーズソース。旬のキノコをローストにし、
香りをひきたてました。秋茄子と共にお召し上がりください。

Sautéed French red Chicken Chasseur style

フランス赤鶏のシャスール風 
（パン又はライス付）

（パン又はライス付）

メカジキのムニエル  

 10 2026
oct.

フランス原産で岩手で育てたフランス赤鶏は旨味とコクと柔らかな食感が
特徴です。ポルチーニ茸、マッシュルームなどのキノコをふんだんに使っ
た猟師風でお召し上がりください。

アサリの出汁に岩海苔と新米を加え、魚醤で旨味を引き立てたクリーム
ソースは絶品です。是非ご賞味ください。

Pan-fried Swordfish with New rice and Seaweed cream sauce 

※［ゼンブヌードル］とは黄エンドウ豆100%を使用したヘルシーなヌードルです

キノコと秋茄子のボロネーゼ
ゼンブヌードル

新米と生海苔のクリームソース

※スパゲティでもご用意できます。す。


