
※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

Seasonal Cocktail

PEACH

COCKTAIL
Glass ¥3,300

Bella Bellini

ベッラ ベリーニ

とろりとした白桃の果実感を
スパークリングワインの泡で
軽やかに仕立てた華やかな一杯。

Seasonal Champagne

※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

モエ・エ・シャンドン モエ アンぺリアル ブリュット
MOËT&CHANDON MOËT IMPÉRIAL BRUT

モエ・エ・シャンドンを代表するシャンパーニュ。みずみずしい果実味と、エレガントな熟成が
バランスよく調和した魅力的な味わいは、どんな料理にもよく合います。

【ブドウ品種】 ピノ ノワール30-40％、シャルドネ20-30％、ムニエ30-40％

モエ・エ・シャンドン グラン ヴィンテージ 2016 エクストラ ブリュット
MOËT&CHANDON GRAND VINTAGE 2016 EXTRA BRUT

Glass  ¥4,000  Bottle  ¥30,000

最高醸造責任者ブノワ ゴエズが、特定の年に収穫したブドウの個性を解釈し誕生した
77番目のヴィンテージであるグラン ヴィンテージ 2016は、穏やかな輝きを放ち、
クリーミーで心地よい口当たりと凛とした後味が特長です。

【ブドウ品種】 ピノ ノワール34％、シャルドネ48％、ムニエ18％

Glass  ¥3,300    Bottle  ¥19,800 

モエ・エ・シャンドン コレクション アンぺリアル クリエイション No.1
MOËT&CHANDON COLLECTION IMPÉRIAL CRÉATION No.1

Bottle  ¥58,000

シャンパーニュ地方最大級となるリザーヴワインのライブラリーから厳選されて造られた、
モエ・エ・シャンドンの最高級キュヴェ。メゾン初のブリュット ナチュールです。

【ブドウ品種】 ピノ ノワール40％、シャルドネ40%、ムニエ20%

モエ・エ・シャンドン アイス アンぺリアル ドゥミ・セック
MOËT&CHANDON ICE IMPÉRIAL DEMI-SEC

Glass  ¥3,500  Bottle  ¥25,000

フレッシュな柑橘類の爽やかな香りと、トロピカルフルーツの豊かな香りが調和したふくよかで
バランスのとれたドゥミ・セック(甘口)。良く冷やして夏におすすめのシャンパーニュです。

【ブドウ品種】 ピノ ノワール40-50％、シャルドネ10-20％、ムニエ30-40％



※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 ※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

Red Wine

¥4,400ザ ハウス カベルネ ソーヴィニヨン 2023、ザ ヴァイス ワイナリー
The House Cabernet Sauvignon 2023, The Vice Winery
【生産地】 アメリカ / カリフォルニア州
【ブドウ品種】 カベルネ ソーヴィニヨン

Glass

¥2,800

ムーラン ア ヴァン 2020、シャトー デ ジャック
Moulin À Vent 2020, Château des Jacques
【生産地】 フランス / ブルゴーニュ地方
【ブドウ品種】 ガメイ

¥4,800

¥3,000

キャンティ クラッシコ 2022、クエルチャベッラ
Chianti Classico 2022, Querciabella
【生産地】 イタリア / トスカーナ州
【ブドウ品種】 サンジョヴェーゼ

¥3,400

バローロ 2021、チェレット
Barolo 2021, Ceretto 
【生産地】 イタリア / ピエモンテ州
【ブドウ品種】 ネッビオーロ

サマー イン ア ボトル 2023、ウォルファー エステイト
Summer in a Bottle 2023, Wölffer Estate
【生産地】 アメリカ / ニューヨーク州
【ブドウ品種】 メルロー、カベルネ ソーヴィニヨン、シャルドネ、カベルネ フラン、リースリング、

Rosé Wine

ピノ ムニエ、カユガ、シラー

White Wine

フュメ ブラン 2022、ガーギッチ ヒルズ エステート
Fume Blanc 2022, Grgich Hills Estate
【生産地】 アメリカ / カリフォルニア州
【ブドウ品種】 ソーヴィニヨン ブラン

ピノ グリ 2024、アタ ランギ
Pinot Gris 2024, Ata Rangi
【生産地】 ニュージーランド / マーティンボロー
【ブドウ品種】 ピノ グリ

オレンジ オブ ゲヴュルツトラミネール “ザ ブルックリナイツ” 2024、
ザ ヴァイス ワイナリー
Orange of Gewürztraminer “The Brooklynites” 2024, The Vice Winery
【生産地】 アメリカ / カリフォルニア
【ブドウ品種】ゲヴュルツトラミネール 

ヴィオニエ ル ピエ ド サンソン 2023、ドメーヌ ジョルジュ ヴェルネ
Viogner Le Pied de Samson 2023, Domaine Georges Vernay
【生産地】フランス / ローヌ地方
【ブドウ品種】 ヴィオニエ

¥4,400

¥3,800

¥2,800

¥2,600

Orange Wine

ゲルブラック リースリング トロッケン 2020、
ドメーヌ シュロス ヨハニスベルク
Gelblach Riesling Trocken 2020, Domaine Schloss Johannisberg
【生産地】 ドイツ / ラインガウ
【ブドウ品種】 リースリング

Glass

¥3,400



※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

Whisky Selection

サントリー 山崎12年
THE YAMAZAKI Aged 12 Years

Shot (30ml)   ¥5,000

山崎12年ハイボール   ¥5,200

サントリー 山崎
THE YAMAZAKI 

Shot (30ml)   ¥3,800

山崎ハイボール   ¥4,000

サントリー 白州
THE HAKUSHU

Shot (30ml)   ¥3,800

白州ハイボール   ¥4,000

Beer

サントリー プレミアム モルツ マスターズ ドリーム
SUNTORY The premium malt’s Masters Dream

¥1,900

ビッグ ピート 
Blended Islay Whisky “BIG PEAT”

薪や焚火のような燻したニュアンスのアイラウイスキー。
スモーキーなフレーバーが縄文グリルにマッチします。
爽やかな柑橘の香りがすっきりと締めくくる
ハイボールスタイルがおすすめです。

ハイボール   ¥2,000

※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

シャブリ プルミエ クリュ レ ヴォークパン ドメーヌ ロン デパキ 2022
Chablis Premier Cru "Les Vaucopins" Domaine Long-Depaquit 2022

ジュヴレ・シャンベルタン ラ キュヴェ デュ ジェネラル ルグラン 2018
Gevrey-Chambertin La Cuvée du General Legrand 2018

上品なオークの香りと力強いミネラル感が特徴的。アプリコット、カリンを
ハチミツに漬けたような甘い印象。ふくよかで美しい酸を余韻で愉しめる
ワインです。

イチゴ、ブラックベリーなど熟した果実の香りにオークやスパイスの
ニュアンス。シルキーでしっかりとしたタンニンが骨格を成し、
果実の凝縮感と力強さに満ちた味わいです。

Glass Bottle¥ 5,500 ¥ 38,000

Seasonal Recommended Wine

-Red Wine-

-White Wine-

Glass Bottle¥ 4,400 ¥ 30,000

ムルソー ドメーヌ デュ パヴィヨン 2022
Meursault 2022 Domaine du Pavillon 2022

プラムや洋ナシを思わせるフルーティーな果実の香りと白い花、
トーストのニュアンスが調和し、芳醇な余韻が心地良く続きます。

Glass Bottle¥ 4,800 ¥ 33,000

【ブドウ品種】 シャルドネ 【Grape】 Chardonnay

【ブドウ品種】 シャルドネ 【Grape】 Chardonnay

【ブドウ品種】 ピノ ノワール 【Grape】 Pinot Noir

190年以上、6世代にわたり引き継がれ、
ブルゴーニュ地方全体の未来をも思い担う、

名門ファミリーワインメーカーアルベール・ビショー



Mineral Water

Sparkling

Still

ペリエ                            硬度415mg/L 
Perrier

¥ 1,300  (330ml)

サン ペレグリノ                 硬度674mg/L 
S.Pellegrino

¥ 1,800  (1000ml)¥ 1,600  (750ml)

富士ミネラルウォーター  硬度38mg/L 
FUJI Mineral Water

¥ 1,500  (780ml)

アクア パンナ                  硬度108mg/L 
Acqua Panna

¥ 1,800  (1,000ml)¥ 1,500  (500ml)

¥ 1,600  (750ml)エヴィアン          硬度304mg/L                                  
Evian

※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

¥ 1,600  (750ml)

Non-alcoholic Drink

土佐ベルガモット スパークリング
Domestic Bergamot Sparkling from Tosa

¥ 1,800

国産プレミアム ジンジャーエール （甘口/辛口）
Domestic Premium Ginger Ale (Sweet/Dry)

¥ 1,400

黒烏龍茶
Black Oolong Tea

¥ 1,300

スパークリング アップルサイダー
Sparkling Apple Cider

¥ 1,300

¥ 1,800ホワイト グレープ ジュース ソーヴィニヨン ブランアラン ミリア  
Sauvignon Blanc White Grape Juice Alain Milliat 

¥ 1,800レッド グレープジュース ファルツァー トラウベンザフト 
Red Grape Juice Pfälzer Traubensaft Rot

※料金にサービス料を別途加算させていただきます。 

Non Alcohol Cocktail

Non Alcohol Sparkling Wine Selection

ヴィンテンス スパークリング プレステージ ブラン ド ブラン
Vintense Sparkling Prestige Blanc de Blancs

フランス産のシャルドネを100％使用した
最高峰のノンアルコールスパークリングワイン
淡いゴールドの色調、きめ細やかな泡立ち、洗練された果実味

Bottle  ¥11,000Glass  ¥1,900

ロイヤルレモン
スカッシュ

- Lemongrass, Apple mint, Lemon verbena, Original Lemon Syrup

和三盆と国産レモンで仕上げた自家製シロップを
国産有機フレッシュハーブティーで割った
ホテルニューオータニ総料理長考案の上質なレモンスカッシュ

ノンアルコール / Non Alcohol

ALL ¥2,000 

スパークリング
ジャスミンティー

-Cold Brew Jasmine Tea, Carbon Dioxide

台湾の希少な杉林渓烏龍茶をベースとしたジャスミンティーを使用 
上品で清々しい茶に泡を溶け込ませて爽やかに仕上げました

アラベスク
ルージュ

自家製コーラシロップとグレープジュース、ノンアルコールジン
を合わせた赤ワインを模したドリンク

-Coke Syrop , Grape Juice ,Non-Alcohol Gin

ラフレシサン ミントやローズマリーの爽やかな香り漂う
白ブドウジュースをベースにした白ワインを模したドリンク
-White Grape Juice ,Non-Alcohol Gin, Italian Wine Vinegar
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