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Terrine de coquilles Saint-Jacques et [égumes verts avec fruit de mer
salade de germes a la vinaigrette au oignon
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Consommé de beeuf traditionnel aux légumes primeurs
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Dorade et homard poélés et sauce vin jaune parfumée au romarin
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Filet de beeuf flambé au cognac avec gratin de pommes de terre parfumé a la truffe
et légumes primeurs
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Gelée de Micaela au x¢rés avec raisins Shine Muscat et Pione
servie avec une glace au lait de Jersey Hachijojima et un granité de Micaela
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Caffé ou thé
J—kb— Xl kZF

Pain et beurre
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Salad de salmon et crevette
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Consommé de beeuf traditionnel aux légumes primeurs
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Dorade et homard poélés sauce supreme parfumée au romarin
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Filet de beeuf a la plancha avec gratin de pommes de terre parfumé a la truffe
et légumes primeurs
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Ensemble de raisins Shine Muscat et Pione
avec glace au lait de Jersey Hachijojima et granité au raisin
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Café ou thé
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