
※別途、サービス料10%を加算させて頂きます。／Service charge will be added to your bill.

※食材によるアレルギーのあるお客さまは、あらかじめ係にお申しつけください。／Please inform us if you have any allergies or special preferences.

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。／The above menu is subject to change without prior notice.

食後のお飲物
After-meal Drinks

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or Tea

北海道じゃがいもサラダ 三國シェフのマヨネーズ

大阪産野菜のサラダ 特製すりおろし人参ドレッシング

ノルウェーサーモンのマリネ 爽やかな野菜のピクルス添え

大阪の海で育まれた魚貝のエスカベッシュ

サラダ ド ミクニ 愛媛県産真鯛のカルパッチョ （追加料金 ¥330）

Appetizers or Salad

下記より1品お選びください。 Please choose one appetizer from below. 

前菜 or サラダ

Hokkaido Potato Salad  with Chef Mikuni’s Mayonnaise

Seasonal Salad of Local Vegetables from Osaka with Grated Carrot Dressing

Marinated Norwegian Salmon with Pickled Vegetables

Escabeche of Local Seafood

Chef Mikuni’s Salad with Seabream Carpaccio (Addtional fee ¥330) 

北海道じゃがいものポタージュ

うま味出汁香るオニオングラタンスープ

Soup

下記より1品お選びください。 Please choose one soup from below. 

スープ

Creamy Hokkaido Potato Soup

Aromatic French Onion Soup

《前菜 又は サラダ ＋スープ＋メインディッシュ ＋ スイーツ ＋ 食後のお飲物》
This course includes an appetizer or salad, soup, main dish, dessert, and after-meal drinks.

1名さま
per person ¥7,700

Dinner Course
ディナーコース

三國シェフ特製なめらかプリン

和栗のモンブラン 芳香な抹茶と共に

マチェドニア

有機チョコレートのフォンダンショコラ

シトラス香るババ パッションソース

ティラミス 和三盆カラメルソース

アフォガード

アイス&シャーベット盛合せ

Dessert

下記より1品お選びください。  Please choose one dessert from below. 

下記より2品お選ください。 
Please choose two flavors from below.

スイーツ

Chef Mikuni’s Velvety Pudding

Mont Blanc Chesnut Cake with Aromatic Matcha

Fruit Macedonia

Fondant au Chocolat

Citrus Baba

Tiramisu with Wasanbon Caramel Sauce

Affogato

Assorted Ice Cream & Sherbet

・バニラアイス

・チョコレートアイス

・豆乳キャラメルアイス

・八丈島ジャージージェラート

・ゆずシャーベット

・グレープシャーベット

・いちごシャーベット

  Vanilla Ice Cream

  Chocolate Ice Cream 

  Caramel Soy Milk Ice Cream 

  Hachijo Island Milk Gelato

  Yuzu Sherbet

  Grape Sherbet

  Strawberry Sherbet

北海道じゃがいもと黒毛和牛のコロッケ

淡路島産 えびすもち豚のカツレツ

ノルウェーサーモンのムニエル 三國シェフ特製タルタルソース

海老フライとカニクリームコロッケ

兵庫県産 但馬 味どりの赤ワイン煮込み

東京ハンバーグフルーツ味ミクニ風

黒毛和牛のビーフシチュー （追加料金 ¥1,650）

元祖ミクニ フォアグラ丼 芳醇なトリュフの香り （追加料金 ¥2,750）

Main dish

下記より1品お選びください。 Please choose one main course from below.
※ライス又はホテルメイドブレッド付き  With Rice or Hotel-made Bread.

メインディッシュ

Wagyu Beef & Potato Croquette

Breaded Pork Cutlet

Salmon Meuniere with Chef Mikuni’s Tartar Souce

Deep-fried Prawn & Creamy Crab Croquette

Hyogo Tajima-chicken Braised in Red Wine

Hamberger Steak with Stewed Fruit Chef Mikuni Style

Wagyu Beef Stew (Addtional fee ¥1,650) 

Chef Mikuni’s Original Foie Gras Donburi (Rice Bowl） (Addtional fee ¥2,750) 




