
前菜銘々盛り合わせ

干し貝柱入りふかひれスープ

海老と帆立貝のあっさり炒め

点心師の厳選飲茶三種

和牛とトマトの煮込み

上海風焼きそば

ブルーベリーとタピオカ入りココナッツミルク

Assorted Appetizers

Shark’s Fin Soup with Dried Scallops

Stir-fried Srimp and Scallops

Three Kinds of Dim Sum

Braised Wagyu and Tomato

Fried Noodles, Shanghai Style

Coconut Milk with Blueberry and Tapioca Pearls

1名さま ￥15,000

匠
TAKUMI

per person

彩色小碟

干貝魚翅

 時炒双鮮

飲茶三様

藩茄牛腩

上海炒麺

藍苺奶露

TE260502NI

※2 名さまより承ります。 /* Minimum order is for two persons. 
※ラストオーダー 30 分前までのご注文とさせていただきます。 /* This course menu should be ordered 30 minutes prior to the time for last orders.
※別途、 サービス料を加算させていただきます。 / * Service charge will be added to your bill.
※食材によるアレルギーのあるお客さまは、 あらかじめ係にお申しつけください。 /* Please inform us if you have any food allergies or special preferences.
※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。 /* The above menu is subject to change without prior notice.


